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| 01.11.2021 Menuplan 3.3.3.10
Pflegeheim Auried / Flamatt
Wochenmenu vom 14.10.2024-20.10.2024

g Fleischdeklaration
Mittagessen Mittag / Abond Abendessen
Menuwunsch
Salatbuffet / Suppe Montag Suppe
Pouletragout, Weissweinsauce 14.10.2024 Apfelkuchen mit
Butterniideli /. 7/ geschlagenem Rahm
Erbsli und Ruebli 77 g Milchkaffee
Menuwunsch Menuwunsch
Salatbuffet / Suppe Dienstag Suppe
Rippli, Speck 15.10.2024 Gebratene Griessschnitte
Petersilienkartoffeln Apfelschnitzli
Sauerkraut mit Apfelwiirfeli Milchkaffee
Menuwunsch
Salatbuffet / Suppe Mittwoch Suppe
Rindsgeschnetzeltes 16.10.2024 Toast Hawaii mit

Maisgriesspolenta
Weisskabis und Riiebli

Schinken, Ananas, Kase

Kaffee und Wein fiir die HB

tiberbacken
Dessert Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Donnerstag Suppe
Kalbs-Cipollataspiessli 17.10.2024 Hausgemachte Pizza
Tomaten-Spaghetti Saisonsalat und Kompott
Zucchettigemise Milchkaffee
Menuwunsch
Salatbuffet / Suppe Freitag Suppe
Lehmanns Hackbraten 18.10.2024 Briisseler im Schinkenmantel
Zartweizen mit Gemiise Gemiisekartoffeln
Kohlrabigemiise Milchkaffee
Réstitag Menuwunsch
Salatbuffet / Suppe Samstag Suppe
Rosti in verschiedenen 19.10.2024 Hornli mit Gehacktem
Variationen Apfelschnitzli
Milchkaffee
Menuwunsch
Salatbuffet / Suppe Sonntag Suppe
Schweinshohriickenbraten 20.10.2024 Hausgemachter Zopf, Butter
Kartoffelkroketten Konfitiire, Joghurt
Gemiisegratin Fleisch- und Kaseplatte
Dessert WIRAOCHEN Milchkaffee
hIT HERZ

Bitte Alternativen zum Abendessen bis 13.00 Uhr in der Kiiche bestellen
Birchermiiesli / Eieromeletten / Café Complet / Hornli mit Apfelmus oder nach Absprache

Allergene:

Fleischdeklaration:

Menu:

Der Kiichenchef oder die Tagesverantwortung der Kiiche geben lhnen gerne Auskunft.

Unser Fleisch und deren Erzeugnisse stammen hauptsachlich aus der Schweiz.

Allfallige Abweichungen werden entsprechend auf dem Menuplan deklariert.
Anderungen vorbehalten.
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Pflegeheim Auried / Flamatt
Wochenmenu vom 21.10.2024-27.10.2024

. Fleischdeklaration
Mittagessen Mittag / Abond Abendessen
Menuwunsch
Salatbuffet / Suppe Montag Suppe
Ungarisches Rindsgulasch 21.10.2024 Apfelkiichlein an

Hausgemachte Spatzli
Geschmorter Lattich

7 Guetal

Vanille-Rumsauce

Milchkaffee
Menuwunsch Menuwunsch
Salatbuffet / Suppe Dienstag Suppe
Rindszunge mit Kapernsauce 22.10.2024 Pfannkuchen gefiillt mit
Dorrbohnen mit Knoblauch Alternative:

Konfitiire, Apfelmus

Basmatireis
Fruchtgarnitur
Dessert

Salzkartoffeln Schweinsgeschnetzeltes Milchkaffee
Menuwunsch
Salatbuffet / Suppe Mittwoch Suppe
Riz Casimir vom Poulet 23.10.2024 Teigwarenauflauf mit Gemiise

an Tomatenrahmsauce
Pfirsichkompott

Milchkaffee
Fleischloses Menu
Salatbuffet / Suppe Donnerstag Suppe
Blatterteig-Pastetli 24.10.2024 Toast Williams mit Schinken,
gefullt mit Pilzragout Birne und Kase iiberbacken
und feinen Erbsli Milchkaffee
Menuwunsch
Salatbuffet / Suppe Freitag Suppe
Appenzeller Buureschnitzel 25.10.2024 Asiatische Niideli mit
Kiirbisrisotto Poulet und Gemiise
Gediinsteter Blattspinat Milchkaffee
Menuwunsch Menuwunsch
Salatbuffet / Suppe Samstag Suppe
Schweinsbratwurst, Zwiebelsauce 26.10.2024 Zwetschgenkuchen
Rosti mit Speckwiirfeli mit geschlagenem Rahm
Pfalzerriebli Milchkaffee
Wechsel Winterzeit |
Salatbuffet / Suppe Sonntag Suppe
Suure Mocken 27.10.2024 Hausgemachter Zopf, Butter
Happerestock Konfitiire, Joghurt
Rotkabis mit Maroni Fleisch- und Kaseplatte
Dessert PAI.CCHEN Milchkaffee
o hIT HERZ
Kaffee und Wein fiir die HB

Bitte Alternativen zum Abendessen bis 13.00 Uhr in der Kiiche bestellen
Birchermiiesli / Eieromeletten / Café Complet / Hornli mit Apfelmus oder nach Absprache

Allergene: Der Kiichenchef oder die Tagesverantwortung der Kiiche geben lhnen gerne Auskunft.

Unser Fleisch und deren Erzeugnisse stammen hauptsachlich aus der Schweiz.

Allfallige Abweichungen werden entsprechend auf dem Menuplan deklariert.
Anderungen vorbehalten.

Fleischdeklaration:

Menu:




