@

Stiftung St.Wolfgang

QmMs

| 01.11.2021

| Menuplan

| 3.3.3.10 |

Wochenmenu vom 22.07.2024-28.07.2024

Kaffee und Wein fiir die HB

. Fleischdeklaration
Mittagessen Mittag / Abond Abendessen
Wunschmenii
Salatbuffet / Suppe Montag Suppe
Schweinshalsbraten 22.07.2024 Toast Hawaii
Krawattliteigwaren Y 4 Saisonsalat
Zweierlei Karottenstreifen 77 g [[M- Milchkaffee
Wunschmenii
Salatbuffet / Suppe Dienstag Suppe
Saucisson und Speck 23.07.2024 Birchermiiesli mit Friichten
Kartoffelspalten Kase und Weggli
Frische Bohnen Milchkaffee
Wunschmenii
Salatbuffet / Suppe Mittwoch Suppe
Rindsgulasch 24.07.2024 Senslerrosti mit Speck
Samige Polenta Blattsalat
Zucchettigemiise Milchkaffee
Dessert
Vegetarisches Menii Wunschmenii
Salatbuffet / Suppe Donnerstag Suppe
Happerecouche 25.07.2024 Melonen und Rohschinken
Rostzwiebeln garniert
Wasser- und Honigmelonen Milchkaffee
Wunschmenii
Salatbuffet / Suppe Freitag Suppe
Pouletcasimir 26.07.2024 Zwetschgenkuchen
Trockenreis mit Hausnidla
Romanesco mit Mandeln Milchkaffee
Vietnam / Wunschmenii
Salatbuffet / Suppe Samstag Suppe
Panierter Wels mit Mayo 27.07.2024 Schweinswiirstli mit Senf
Salzkartoffeln Weisse Bohnen an Tomatens.
Rahmspinat Milchkaffee
Wunschmenii
Salatbuffet / Suppe Sonntag Suppe
Kalbsschulterbraten 28.07.2024 Hausgemachter Zopf, Butter
Kartoffelstock, Blischelibirne Konfitiire, Joghurt
Sonntagsgemiise Fleisch- und Kaseplatte
Dessert PAI.CCHEN Milchkaffee
hIT HERZ

Bitte Alternativen zum Abendessen bis 13.00 Uhr in der Kiiche bestellen
Birchermiiesli / Eieromeletten / Café Complet / Hornli mit Apfelmus oder nach Absprache

Allergene:

Fleischdeklaration:

Menu:

Der Kiichenchef oder die Tagesverantwortung der Kiiche geben lhnen gerne Auskunft.

Unser Fleisch und deren Erzeugnisse stammen hauptsachlich aus der Schweiz.

Allfallige Abweichungen werden entsprechend auf dem Menuplan deklariert.
Anderungen vorbehalten.
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Wochenmenu vom 29.07.2024 -04.08.2024

. Fleischdeklaration
Mittagessen Mittag / Abond Abendessen

Salatbuffet / Suppe Montag

Suppe
Pusztaspiessli (Truten) 29.07.2024 Uberbackene Gnocchi
Safranrisotto

/ 7/ Mischsalat
Fenchelgemiise 77 g .

Milchkaffee
Wunschmenii
Salatbuffet / Suppe Dienstag Suppe
Bratkiigeli an Safransauce 30.07.2024

Aprikosenkuchen

Karoffelstock mit Hausnidla

Erbsli und Riiebli

Milchkaffee
Vegetarisches Menii
Salatbuffet / Suppe Mittwoch Suppe
Tortelli mit Ricotta & Spinat 31.07.2024 Eieromeletten
Rostzwiebeln mit Kompott
Birnenkompott Milchkaffee
Dessert
Bundesfeier Wunschmenii
Salatbuffet / Suppe Donnerstag Suppe
Geschmorte Kalbsbrustschn. 01.08.2024 Beinschinken mit Senf
Reisteigwaren Kartoffelsalat, 1. Aug. Weggen
Tomate Provencgale Milchkaffee
Binnenfischerei / Urugay Wunschmenii
Salatbuffet / Suppe Freitag Suppe
Eglifilets meuniére 02.08.2024 Kaltes Roastbeef, Tartarsauce
Salzkartoffeln mit Peterling Selleriesalat garniert
Gedampfter Broccoli Milchkaffee
Wunschmenii
Salatbuffet / Suppe Samstag Suppe
Kalbsleber Torchy's 03.08.2024 Dampfnudeln
Rostigaletten mit Vanillesauce
Krautstiele an Rahmsauce Milchkaffee
Wunschmenii
Salatbuffet / Suppe Sonntag Suppe
Rahmschnitzel mit Aprikose 04.08.2024 Hausgemachter Zopf, Butter
Butterniideli Konfitlire, Joghurt
Sommergemiise Fleisch- und Kaseplatte
Dessert PAI.CCHEN Milchkaffee
o hIT HERZ
Kaffee und Wein fiir die HB

Bitte Alternativen zum Abendessen bis 13.00 Uhr in der Kiiche bestellen
Birchermiiesli / Eieromeletten / Café Complet / Hornli mit Apfelmus oder nach Absprache
Allergene:

Der Kiichenchef oder die Tagesverantwortung der Kiiche geben lhnen gerne Auskunft.

Fleischdeklaration: Unser Fleisch und deren Erzeugnisse stammen hauptsachlich aus der Schweiz.

Allfallige Abweichungen werden entsprechend auf dem Menuplan deklariert.
Menu: Anderungen vorbehalten.




